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Lengede Der Mensaverein der IGS hat das Konzept der Mittagsversorgung auf neue FiBe gestellt.

Ein neues Team des Mensavereins
der Integrierten Gesamtschule
(IGS) Lengede hat die Mittagsver-
pflegung in der Schule iibernom-
men. Dank der guten Zusammen-
arbeit aller Beteiligten — dem
Landkreis Peine als Schultréger,
dem Bau- und Gesundheitsamt,
der Schulleitung, dem Sekretariat
und der Lehrkrifte — sei der
Ubergang gelungen.

Téglich werden demnach mehr
als 620 Meniis von Montag bis
Donnerstag in beiden Mensen fiir
die Schiiler zubereitet. Der Kiosk

halte verschiedene frisch zuberei-
tete Kleinigkeiten bereit. Der neu-
gewéhlte Vorstand des Vereins ha-
be sich im Vorfeld Gedanken ge-
macht, wie die Qualitit der
Verpflegung verbessert werden
konne. Das neue Konzept habe
nun den Vorteil grofler Gestal-
tungsmoglichkeit. Zum einen
richteten sich die Speiseplédne
nach dem Qualitdtsstandard
Schulverpflegung der Deutschen
Gesellschaft fiir Ernghrung. Zum
anderen arbeite der Verein mit re-
gionalen Anbietern zusammen.

Sabine Schweingruber habe die
Leitung des neuen Teams iiber-
nommen. Die Meniis wiirden in
der Mensa frisch zubereitet. Nach
den Herbstferien sei noch ein drit-
tes warmes Menii hinzugenommen
worden. So gebe es téglich 5-Me-
nii-Varianten.

Zusitzlich habe der Verein ein
Schnippel-Eltern-Team organi-
siert, das zweimal wochentlich
Obst und Gemiise vorbereite. Oh-
ne die Eltern, so der Verein, wére
es nicht moglich, dies zusétzlich
kostenfrei anzubieten.

Ein Blick in die Mensa der IGS Lengede.
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